Ad. BESSON

garde forestier

Au pied du Mont-Tendre

I

La contrée d’Apples
suivi de quelques notes sur le village
de Pampigny

Aimons notre clocher, son ombre est la meilleure,

Seul point fixe pour nous dans le monde ol nous errons.
Voix du clocher natal, voix de la premiére heure,
Emportons-en I'écho partout od nous irons.

L. Paté,

LAUSANNE
EDITIONS LA CONCORDE
1938



La fromagerie «La Gracieuse ».

Il fut un temps ot I'on ne faisait le fromage qu’en
été sur les paturages des Alpes et du Jura. On ne
s'imaginait pas qu'il fut possible d’en faire ailleurs ;
le paturage et l’herbage de montagne étant consi-~
dérés comme des conditions indispensables.

Le moment arriva cependant ol les paysans se
demandérent si le lait provenant des vaches four-
ragées dans les écuries ne serait pas propre a la
fabrication des fromages tout aussi bien que celui
des vaches nourries sur les paturages des sommets.

Ce fut un Bernois, le colonel d’Effinger, paysan,
soldat, aristocrate, préfet et conseiller qui orga-
nisa la premiére fromagerie de plaine, et voici
comment Jérémias Gotthelf, le savoureux conteur
de I'’Emmenthal, présente les débuts de cette entre-
prise :

« Celle-ci fut d’abord vue de mauvais ceil; les
paysans du voisinage se bornérent i tourner autour
des fromages fabriqués dans cet établissement en
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faisant une moue dédaigneuse, comme s’ils n’a-
vaient décidément pu en supporter les émanations.
Quant aux marchands, ils convenalent que cela
avait 'air de fromages, mais qu’il n’était pas possible
de les mettre dans le commerce sous peine de com-
promettre a tout jamais la réputation et le crédit
des vrais fromages de I'Emmenthal qui, avec ceux-ci,
n'avaient qu'une vague ressemblance. Cependant
les marchands de fromage sont encore en quelque
sorte des hommes et méme pas des plus bétes. Ils
se mirent donc a percer lesdits fromages avec leur
percolr, considérérent avec attention et prudence
le petit cylindre que leur instrument avait ramené ;
ils en gofitérent un petit morceau, non sans faire
d’épouvantables grimaces, pendant que le paysan
remettait soigneusement le reste du cylindre dans
son trou... et finirent par acheter la nouvelle mar-
chandise, mais comme & regret et par bienveillance.

» Cependant les marchands s'apercurent bien
vite que les fins gourmets de Berlin et de Saint-
Pétersbourg ne faisaient pas de différence entre
les fromages de I'alpe et ceux de la vallée. Ils n’en
laissérent naturellement rien voir, mais les paysans
qui voient plus clair qu’on ne le croit dans les ques-
tions qui sont de leur ressort, s'apercurent bien
vite de leur c6té que les fromages étaient de plus en
plus demandés. Ils élevérent tout doucement leurs
prix ; les marchands semblérent vouloir sauter en
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I'air, mais les paysans qui connaissaient cela de
longue date, ne s’en donneérent pas beaucoup de
mal, ce que voyant, les marchands se calmérent et
achetérent quand méme tout ce qu'ils purent.»

Les paysans d’Apples, du début du XIXe® siecle,
ne connaissaient sans doute pas le colonel d’Effinger,
bien que sa famille ait donné & notre Pays de Vaud
un certain nombre de baillis pendant I'époque ber-
noise. Cependant assez vite, ils surent se grouper
pour tirer parti, en saison d hiver, du lait de leurs
vaches.

C'est en 1803 que fut fondée, dans ce but, la
premiére coopérative et jen posseéde les statuts
datés du 1°F mars de cette année-la, ainsi que les
comptes de 1819 a 1833 tenus par le sociétaire
Aubert, I'instituteur de ce temps.

Cette premiére société dont ['activité annuelle
se limitait & huit mois, d’octobre & mai, presque
toutes les vaches alpant au Jura pendant 1'été, ne
construisit pas un immeuble; elle prit en location
un batiment appartenant a l'assesseur syndic Bas-
tardot, ainsi qu'une partie du mobilier. Il est pro-
bable que ce propriétaire, un des gros bonnets du
village avait précédemment exploité la fromagerie
pour son compte en fabriquant le lait de ses vaches,
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ainsi que celui qu'il achetait d’autres producteurs.

Cette fromagerie fut achetée par la société en
1848, elle recut le nom de Gracieuse, alors qu’'une
autre, car il y en eut deux pendant longtemps au
village, s’appelait la Glaciére.

La valeur du mobilier prise en inventaire comme
premiére opération de la société se montait a la
somme de 135 livres et 9 batz, soit 242 fr. 40 de
notre monnaie. Le loyer de celui-ci et de la fro-
magerie fut fixé & 40 livres par saison de huit mois ;
ce n étalt pas ruineux.

Comparé a ce chiffre, celui du lait était compté
au prix relativement élevé de un batz le pot, c’est-
a-dire dix centimes le litre, ainsi que I'établit 1'ar-
ticle final des statuts :

« Lorsque la société se dissoudra, celui qui rede-
vra du lait, le paiera un batz le pot. »

Ces statuts sont signés, lors de la fondation, par
vingt-six soclétaires, nombre qui s accrut jusqu'a
trente-trois.

M. le pasteur Bron se fit recevoir le 7 juin 1818
et son successeur, M. Monneron, le 25 janvier
1822. Le premier paya son entrée dans la société
de six bouteilles de vin vieux, que le régent Aubert,
secrétaire, évalue 4 huit batz la bouteille.

Dans cette méme séance, 7 juin 1818, 1l fut décidé
que l'année suivante, tous les sociétaires dine-
raient ensemble le jour du réglement des comptes.
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Effectivement le procés-verbal du 6 juin 1819
dit que ...« outre que dessus, on a diné tous ensem-
ble a I'Hbtel de ville et on a déposé chacun dix batz.
Mr le syndic en a donné vingt et dix pour le fro-
mager. »

Les procés-verbaux mentionnent plusieurs lar-
gesses de ce genre de la part du syndic Bastardot
et les mauvaises langues de ce temps, il y en avait
déja, prétendaient qu'il n'y perdait rien.

Le lait apporté a la fromagerie était mesuré dans
une seille en cuivre ott 'on plantait une jauge gra-
duée ; or il y avait maniere de faire l'opération.
En penchant un peu la jauge, les indications don-
nées par celle-ci étaient naturellement un peu plus
élevées et, parait-il, le fromager Jousson, un bour-
geois de L’'Isle, perdait sensiblement le sens de la
verticale quand il mesurait le lait apporté par M. le
syndic.

Le mode d’exploitation était la fabrication en
commun, comme elle se pratiquait a cette époque,
c'est-a~dire que chaque sociétaire devenait pro-
priétaire des fromages fabriqués proportionnelle-
ment a son apport de lait. Chacun fournissait le
combustible pour le jour ou... il avait le fromage ;
il nourrissait en outre le fromager.

Ce systéme s’est maintenu dans le pays d’une
maniére assez générale jusque vers 1880.

Le fromager recevait un salaire de soixante-huit
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livres, soit cent deux francs pour les huit mois d’ac-
tivité annuelle. La société payait en outre cing livres
a un particulier pour le loger.

Le chiffre des dépenses annuelles n’avait non
plus rien d’excessif ; elles s’élevaient en moyenne
4 la somme de cent cinquante livres, y compris le
traitement du fromager.

Pour se récupérer, la société percevait une finance
qui fut au début de dix batz et varia ensuite de
douze & seize batz par piece de fromage fabriqué.
Le nombre de ces derniers fut en moyenne de
1804 a 1833, de 140 pieces, ce qui représente pour
huit mois un apport approximatif de quarante a
quarante-cinq mille litres de lait. C'était modeste,
mais au moins il n'y avait pas surproduction. Au-
jourd’hui cet apport moyen est de sept cent mille
litres & la fromagerie d'Apples. |

La comptabilité était naturellement fort simple ;
deux seuls registres, deux cahiers plutét y suffi-
saient. L'un servait de protocole et livre de comptes,
et 'autre était tenu par le fromager qui y inscrivait
la date de fabrication des fromages, le nom de leur
propriétaire, le poids et la date de sortie.

Le registre et les carnets d’apport étaient rem-
placés par ce qu'on appelait les encoches. C’étaient
deux petites planchettes de bois, se rapprochant
a plat, exactement l'une contre I'autre. A chaque
apport de lait, les planchettes étaient jointes, I'opé-
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ration étant facilitée par une encoche pratiquée dans
un des exemplaires et le fromager donnait autant de
traits de scie entamant les deux parties, qu'il v avait
de pots de lait. La partie portant ’encoche, mar-
quée au feu, restait a la fromagerie, tandis que 'au-
tre tenait lieu de carnet d’apport pour le propriétaire.

La marque 4 feu servait aussi & marquer les fro-
mages et chaque sociétaire devait avoir la sienne.

Les hommes de ma génération se souviennent
des portes des anciennes fromageries, presque
couvertes des noms des sociétaires, gravés dans le
bois, suivant une habitude assez généralement
admise, par le moyen des mémes marques.

Une ancienne fromagerie désaffectée & Montri-
cher, est encore fermée par une porte de ce genre.

La fromagerie La Gracieuse a été démolie vers
1900, mais auparavant, en 1881, elle fut abandonnée
et les deux sociétés qui se partagaient le village
fusionnérent pour construire un batiment neuf qui,
pendant longtemps, fut considéré comme le der-
nier cri du progres.

Comme bien d’autres choses de ce monde, les
fromageries vieillissent vite, et en 1927 une nou-
velle installation a dii étre faite pour tenir compte
des exigences laitiéres modernes. Rien ne fut négligé
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pour les réaliser, aussi depuis deux ans, la froma-
gerie d'Apples est devenue établissement d’expé-
rimentation pour la Suisse romande.

Un ingénieur-chimiste, travaillant sous la haute
direction de !'Institut fédéral du Liebefeld, a
Berne, y est employé en permanence a faire des
recherches, ayant pour but I'amélioration des mé-
thodes de traitement du lait, et par conséquent,
celle de tous les produits fabriqués avec celui-ci.

C’est dans ce but que vient d’étre prise la déci-
sion quelque peu révolutionnaire pour notre pays
de payer dorénavant, & Apples, le lait d’aprés sa
qualité, d’aprés sa propreté surtout, celle-c1 démon-
trée par le moyen d’'un procédé chimique fort sim-
ple.

Nous voici un peu loin du colonel d’Effinger
et de La Gracieuse de 1803. J'a1 cependant donné
ces derniers détails parce qu’ils mettent en évidence
le souci actuel de perfectionnement, qui doit placer
notre agriculture i la hauteur des exigences de la
vie moderne,
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Signatures des associés de la « Gracieuse ».
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